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UROCZYSTY OBIAD LUB KOLACJA BANKIETOWA (POLMISKOWO)

ZUPA

(serwowana lub podawana w wazach - ok 280-300 ml/os.)

Klasyczny rosot/ makaron domowy/ gotowan marchewka/ natka pietruszki
Roso6t z kaczki / domowy makaron

Krem z biatych warzyw / oliwa tymiankowa

Krem ze szpinaku / bryndza

Krem z pomidordéw z piang parmezanowg / $wieza bazylia

Krem z grzybow lesnych / oliwa rozmarynowa / grzanka razowa
Staropolski zur z grzybami / pieczona biata kietbasa

Aromatyczny krem z dyni hokkaido / chips z boczku

MIESA

(podawane na pétmiskach — tgczna gramatura 180-250g/0s.)
Rolada z indyka ze szpinakiem

Kotlet de Volaille ( tradycyjny panierowany kotlet z piersi kurczaka nadziewany
mastem)

Pieczone udko z kaczki w czerwonym winie

Zraz wotowy z boczkiem i ogdrkiem kiszonym

Poledwiczka wieprzowa nadziewana zielonymi szparagami
Tradycyjny kotlet schabowy

Schab w sosie wtasnym

Dorsz w ziotowej panierce

SOS
Demi glace

DODATKI

(taczna gramatura 200- 220 g/os.)

Pure ziemniaczane z mastem i kwasng $mietang
Pieczone ziemniaki w ziotach

Kluski $lgskie z mastem

Ziemniaki gotowane z koperkiem

SUROWKI / WARZYWA

(taczna gramatura 130- 150 g/os.)

Sataty ze $wiezymi warzywami i winegretem
Modra kapusta z rodzynkami

Zasmazana kiszona kapusta z grzybami
Surdéwka z kiszonej kapusty

Grillowane warzywa w ziotach

Buraczki zasmazane

Suréwka z mtodej kapusty (sezonowo)
Mtoda kapusta zasmazana (sezonowo)

Woda mineralna z cytryng - wliczona w cene zestawow

Menu 89,-/0s.

(dla wszystkich Gosci: 1 zupa, 3 miesa, 2 dodatki, 2 suréwki, 1 sosy)
Dzieci do 4 lat bezptatnie, od 5 do 10 lat 50% ceny
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UROCZYSTY OBIAD LUB KOLACJA BANKIETOWA (SERWOWANE)

ZUPA

(1 do wyboru dla wszystkich Gosci, serwowana lub podawana w wazach — 300 ml/os)
Klasyczny rosot/ makaron domowy/ gotowana marchewka/ natka pietruszki 20,-
Ros6t z kaczki / domowy makaron 20,-

Krem z biatych warzyw / oliwa tymiankowa 22 ,-

Krem ze szpinaku / bryndza 22 ,-

Krem z pomidoréw z piang parmezanowg / Swieza bazylia 22,-

Krem z grzybow lesnych / oliwa rozmarynowa / grzanka razowa 26,-

Staropolski zur z grzybami / pieczona biata kietbasa 24,-

Aromatyczny krem z dyni hokkaido / chips z boczku 22,-

DANIA GLOWNE

(1 do wyboru dla wszystkich Gosci, serwowane, tgczna gramatura 440 g/os )

Schab w sosie wtasnym / kluski $lgskie / buraczki zasmazane na masle 49,-

Grillowana piers z kurczaka / sos supreme / puree ziemniaczano porowe / karmelizowana
marchewka 49,-

Piers z perliczki /puree z kalafiora z oliwg szatwiowg / béb na masle 75,-

Filet z sandacza w sosie borowikowym / blin ziemniaczany / mix satat z dresingiem
musztardowo miodowym 75,-

Poledwiczka wieprzowa faszerowana suszonymi pomidorami / domowe kopytka ze $wiezym
majerankiem / sos demi glace / grillowane warzywa 55,-

Pieczen z antrykotu wotowego /kurki w emulsji maslanej / gnocchi dyniowe / rozmaryn 69,-
Rolada wotowa / kluski $lgskie / modra kapusta z rodzynkami 75,-

Zofadki gesie / puree ziemniak / pieczony czosnek w masle / borowiki 49,-

Woda mineralna z cytryng i mietg wliczona w cene zestawdow.

DODATKOWO OFERUJEMY

PRZYSTAWKA

(1 do wyboru dla wszystkich Gosci — serwowana )

Tatar z pomidora pieczonego / kapary / oliwki / tost ziotowy 29,-

Carpaccio z wedzonej piersi kaczki/mus z czarnej porzeczki z Porto 35,-

Pasztet z kaczki z zurawing / musztarda dijon / mix satat 35,-

Tatar z wedzonego tososia z awokado / majonez koperkowy / kietki rzodkiewki /grissini 35,-

BUFET DESEROWY

(2 rodzaje do wyboru )

Sernik z czekoladg

Jabtecznik

Ciasto czekoladowe z kremem malinowym
Ciasto biszkoptowe z galaretka i owocami
Ciasto szpinakowe z truskawkami i mascarpone
Brownie z migdatami

18,-/0s.

DESER

(,1 do wyboru dla wszystkich Gosci - serwowany)

Sliwki pod lawendowg kruszonkg / gatka lodéw Smietankowych
Konferencja (gruszka)w likierze Chartreuse/ gatka lodéw pistacjowych
Szarlotka na gorgco / gatka lodéw waniliowych

Mini tarta czekoladowa / boréwki

Mus czekoladowy z Baileys /gorgce maliny
29,-/os.
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BUFET Z GORACYMI NAPOJAMI

Swiezo parzona kawa, wybdr aromatycznych herbat
15,-/0os.

ZIMNE ZAKASKI

(podawane na pétmiskach z pieczywem )

Potmisek wedlin

Pétmisek mies pieczystych

Pasztet z kaczki z zurawing

Potmisek seréw z owocami i krakersami

Galaretka drobiowa z cytryng

Satatka gyros

Satatka jarzynowa

Satatka capresse z oliwg bazyliowg

Satatka grecka

Satatka capresse z oliwg bazyliowg

Satatka z makaronem orzo z szynkg i Swiezym ogérkiem

Satatka z kaszy bulgur z czerwonym pesto i natkg pietruszki z oliwg
Satatka z brokutem, kurczakiem pieczonym, pomidorem malinowym i sosem aioli
Mini satatka z wedzonym pétgeskiem, kasza peczak, Swiezym szpinakiem, dressingiem
musztardowo miodowym

Ciasto francuskie ze szpinakiem, feta

Ciasto francuskie z szynka, ser z6tty

Pumpernikiel z pastg z tuiczyka, papryka

Jajka faszerowane pastg z pieczonych burakéw i fasoli

Sledz w oleju

Sled? w $mietanie

Pikle, marynaty, dipy

Tortilla, grillowany kurczak, warzywa, sos firmowy

Tortilla, humus, rukola,grillowana cukinia, suszony pomidor

Tortilla z twarozkiem fososiowym, ogdérek zielony

Tortilla z pastg warzywng, stonecznik

Tartinka z baba ghanoush (pasta z pieczonego baktazana) z tahini, granatem i ziotami
Crostini z salsg z pomidora, kurczak pieczony

Crostini z tatarem z wedzonego tososia, warzywami i koperkiem
Crostini z tatarem wotowym, ogérek, cebula, zéttko

Lawasz z grillowanym kurczakiem, warzywami i sosem paprykowym
Humus ze Swiezymi warzywami

Val — au —vent z borowikami, cebulg, czosnkiem i rozmarynem
59,-/o0s. 6 pozycji do wyboru 75,-/0s. 8 pozycji do wyboru

DODATKOWA KOLACJA GORACA

( 1 do wyboru dla wszystkich gosci — serwowana lub podana na bufecie )

Barszcz czerwony na zakwasie z pasztecikiem 25,-

Ragout z indyka z podgrzybkami i buteczka drozdzowg 35,-

Pierogi ruskie 25,-

Pierogi z miesem 28,-

Tradycyjne gotgbki z ryzem basmati i wotowing w sosie pieczarkowym 25,-

NAPOJE ZIMNE

Sok pomaranczowy , sok jabtkowy 15,-/0s. (do 5 godz.) 25,-/0s. (pow. 5 godz.)
Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic 15,-/os. (do 5 godz.) 25,-/os. (pow 5 godz) 2 rodz.

ALKOHOLE

Porta 6 biate lub czerwone (Lizbona, Portugalia) 35,-/0,5! lub 70-/1I
Waddka J.A. Baczewski 100,-/but. 0,51 Wédka Wyborowa 70,-/but. 0,5]
Zapraszamy do zapoznania sie z naszg kartg win i pozostatych alkoholi.



